RESTAURANTE



COUVERT

Cesto de Pao, Azeitonas, Manteiga d’Alho, paté caseiro - 7€

Cesto Pao - 2,5€

ENTRADAS

Sopa Fria de Meldao com Presunto - 7€
Cogumelos Salteados com Alho e Coentros - 9€
Salada com Figos, Améndoas e Queijo de Cabra - 10€

Salada com Polvo Grelhado - 11€

Ceviche do dia - 12¢ @
Espadarte curado com Tomate e Pistacho - 12€
Tartaro de Atum - 12,5€
Pica Pau de vaca - 14€ J
Choco-Frito com Maionese de Alho - 14€
Ameéijoas a Bulhao Pato - 14€ O

Camarao a “Guilho” - 15€ /

ACOMPANHAMENTOS
Salada de Tomate - 5€
Arroz Branco - 5€

Salada Mista - 5€

OPCAO PARA CRIANCAS (até 12 anos)

Hamburguer de vaca com Batatas fritas e Arroz - 13€

@ Contém Glutén  * Contém Lactose



PRINCIPAIS

Bacalhau a Bras - 17€

Lombo de Porco com Puré Batata Doce e Pak Choi - 18€ @ £
Linguini Nero com Camarao, Malagueta e Amendoim - 18,5€
Caldeirada de Bacalhau Fresco - 18,5¢€
Arroz de Polvo - 19€
Tataki de Atum com Arroz Frito e Vegetais - 19,5€ (/] B
Salmao com Ratatouille e Pickles caseiros - 20€
Garoupa com molho de Manteiga, Chips de Batata Assada e Salada de Manga - 20€
Polvo a Lagareiro com Batata Assada - 20€

Bife da Vazia - 20€ [}

Magret de Pato com Arroz de Cogumelos - 23,5€ (#] B

VEGETARIANO

Couve Grelhada com Améndoa e Beringela - 15€

Rissoto de Cogumelos e Parmesao - 16€ O

SOBREMESAS

Brownie com Améndoas e Molho de Baunilha - 6€
Mousse de Goiaba com Amendoim - 6€
Mousse de Chocolate com Laranja e Avelas - 6€
Tiramisa - 6€
Arroz Doce - 6€

Tarte de Queijo Basca - 7€

Nota: Em caso de restricoes alimentares, comunique ao colaborador.



VINHO

VINHO ESPUMANTE

Caves Primavera 2019 (Bairrada) - 25€
100% Baga

Cortinha Velha - Espumante Super Reserva (Moncao e Melgaco) 2019 - 31€
100% Alvarinho

Casa do Canto Reserva (Bairrada) 2018 - 33€
Maria Gomes, Bical e Chardonnay

VINHO ROSE

Oxala Granitico (Alentejo) 2022 - 21€
Touriga Nacional, Syrah e Aragonez

Vinha da Vidigueira (Alentejo) 2022 - 22€
Petit Syrah e Touriga Nacional

Barranco Longo (Algarve) 2022 - 26€
Aragonés e Touriga Nacional



VINHO

VINHO BRANCO

Cortinha Velha (Moncao e Melgaco) 2021 - 20€
Alvarinho e Trajadura

Oxala Granitico (Alentejo) 2022 - 21€
Alvarinho, Arinto e Viognier

Quinta do Carneiro (Lisboa) 2022 - 22€
100% Arinto

Galharda (Douro) 2019. 22€
Codega, Viosinho e Rabigato

Bojador (Alentejo) 2022 - 24€
Antao Vaz, Arinto e Alvarinho

Flor de Trois (Setibal) 2022 - 24€
Fernao Pires e Arinto

Barranco Longo Grande Escolha (Algarve) 2022 . 25€
Chardonnay, Arinto e Encruzado

Casa de Mouraz - Bio (Dao) 2022 . 25€
Encruzado, Malvasia, Bical, Cerceal, Rabo de ovelha + 20 portuguese grapes

S6 Vinha (Minho) 2022 . 25€
100% Sauvignon Blanc

Ciclo - Vinho Natural (I.V.V.) 2022 . 26€
Arinto, Antao Vaz e Roupeiro

Cortinha Velha - Alvarinho Reserva (Moncao e Melgaco) 2021 - 27€
100% Alvarinho

Oxala Quartizo (Alentejo) 2020 - 27€
100% Viognier

Quinta dos Carvalhicos Reserva (Dao) 2021 - 28€
100% Encruzado

Terras do Avo (Madeirense) 2019 - 33€
100% Verdelho da Madeira

Casas Altas — Riesling (Beira Interior) 2021 - 33€
100% Riesling

Vieira de Sousa - Reserva (Douro) 2021 - 35€
Rabigato, Viosinho e Gouveio

Freixo — Reserva (Alentejo) 2020 - 35€
Sauvignon blanc e arinto



VINHO

VINHO TINTO

Montaria — Reserva (Alentejo) 2021 - 20€
Syrah, trincadeira, aragonés

Oxala Granitico (Alentejo) 2022 - 21€
100% Syrah

Quinta do Carneiro (Lisboa) 2018 - 22€
Castelao, Cabernet Sauvignon e Touriga Nacional

Galharda - Reserva (Douro) 2018 - 22€
Touriga Nacional, Touriga Franca e Tinta Roriz

Barranco Longo — Private Vegan Selection (Algarve) 2020 - 25€
Aragonés e Alicante Bouchet

Quinta das Camélias — Reserva (Dao) 2019 - 25€
Touriga Nacional, Alfrocheiro, Jaen e Tinta Roriz

Ciclo -Natural Wine (I1.V.V.) 2022 . 26€
100% Castelao

Incendi (Alentejo) 2017 - 28€
Syrah, Touriga Nacional e Touriga Franca

Peripécia (Lisboa) 2021 - 28€
100% Pinot noir

Casa de Mouraz - Biolégico (Dao) 2020 - 28€
Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen, Alfrocheiro and other portuguese grapes

Altano Reserva (Douro) 2019 - 29€
Touriga Nacional e Alicante Bouschet

Vadio (Bairrada) 2019 - 34€
Baga 95% e 5% bical

Vieira de Sousa Grande Reserva (Douro) 2018 - 75€
Vinhas Velhas



BEBIDAS

AGUAS E SUMDS
Agua 0,70L sem gas - 3€
Agua 0,35L sem gés - 1,8€
Agua com gas 0,75L - 3,8€
Agua com gas 0,25L - 2,5€
Compal - 2,5¢€
Limonada da casa - 4€
Coca-cola /zero - 2,8€
Fanta de Laranja/Maracuja/Ananas - 2,8€
Ice tea de Limao/Pességo/Manga - 2,8€
Sumol de laranja/ananas - 2 8€
Sprite - 2,8€

Gingerale - 2,8€
Sumo do dia - 6€

CAFETARIA
Café - 1,5€
Café Duplo - 2,6€
Descafeinado - 1,6€
Café Abatanado - 2,1€
Café Pingado - 2€
Galao/Meia de Leite - 2,8€
Capuccino - 4€
Mazagran - 4€

Cha de Copo - 2,8€

CERVEJAS
Imperial 0,25L - 2,3€
Caneca 0,40L - 4,3€
Cerveja Stout 0,33L - 2,6€
Cerveja Sem Alcool de garrafa 0,33L - 2,6€
Sidra de Maca ou Frutos Vermelhos 0,33L - 4€
Cerveja ‘Bohemia Original’ - 4€
Cerveja ‘Bohemia Pilsener’ - 4€
Cerveja Bohemia ‘Puro Malte’ - 4€
Cerveja Bohemia ‘Bock’ - 4€

Cerveja Trindade - 4,5€

SANGRIA E VINHO A COPO

Sangria Branca 1,6L - 20€
Sangria Tinta 1,6L - 20€

Sangria de Espumante e Frutos Vermelhos 1,6L - 22€

Copo de Vinho Branco/Verde/Tinto/Rosé - 4€

Copo de Vinho Espumante - 5€



BEBIDAS

LICORES E APERITIVOS
Moscatel - 6€
Licor Beirao - 6€
Ameéndoa Amarga - 6€
Bayles - 6€

Safari - 6€

Licor de café - 6€
Frangélico - 6€
Martini Bianco/Rosso - 6€
Vinho do Porto Tinto/Branco - 6€

Ginginha - 6€

Vinho do Porto tinto/branco 10 ou 20 anos

WHISKY & DIGESTIVOS
Cutty Shark - 6€

Famous Grouse - 7€
Jameson - 8€
Bushmill’s - 8€

Jack Daniel’s - 10€

Cardu 12 anos - 14€

CRF - 8€

1920 - 8€

GIN TONICO

Bombay London Dry - 10€

Bombay Sapphire - 13€

Bulldog - 13€
Hendricks - 15€
Gin Mare - 15€
Gin Vine - 16€

Monkey 47 - 19€

COCKTAILS

Peca a nossa carta de cocktail’s a um dos nossos

colaboradores.

-10/14€ Obrigado.



PARA PARTILHAR

Minimo 8 pessoas

COUVERT

Cesto de Pao, Azeitonas, Manteiga d’Alho, paté caseiro -

ENTRADAS

Salada com Polvo Grelhado

Ceviche do dia

Pica Pau de vaca

Choco-Frito com Maionese de Alho

Camarao a “Guilho”

SOBREMESA

Brownie com améndoas

BEBIDAS

Agua e sumo a descricao

Sangria Branca/Tinta/Espumante 1,6L (Para duas pessoas)
Vinho Branco/Tinto (2 por pessoa)

Cerveja (3 por pessoa)

Café

A0€ /por pessoc
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